
Jungkoch/
Jungköchin
(m/w/d)

Wir suchen:

Wir suchen eine engagierte Jungköchin oder
einen engagierten Jungkoch, die oder der unsere
Leidenschaft für erstklassige Gastronomie teilt
und Bestandteil unseres Teams werden möchte.
Mit deiner Küchencrew arbeitest du an einem
gemeinsamen Ziel: Unsere Gäste mit jedem
Bissen zu begeistern und in unserem Restaurant
einzigartige kulinarische Erinnerungen zu
schaffen. Dabei hast du die Möglichkeit, von
Sternekoch Daniel Schmidthaler zu lernen, aber
auch deine eigenen Ideen und deine eigene
Handschrift in unsere Menüs einzubringen. Egal
ob du bereits Erfahrungen im Fine Dining
sammeln konntest oder dich in diesen Bereich
einzuarbeiten möchtest – Bei uns zählt vor allem
deine Motivation und Einstellung!

Ein Herz für erstklassige Gourmetküche 
Erste Erfahrungen als Koch/Köchin
Lust daran, Neues auszuprobieren und
gemeinsam mit uns zu wachsen
Eigenverantwortliches Handeln
Ein gepflegtes Erscheinungsbild, hygienisches
Arbeitsverhalten und ein Auge fürs Detail
Ein offenes, kommunikatives Wesen
Teamgeist, der uns alle zusammenhält

Die Alte Schule Fürstenhagen steht für frische und
regionale Sterneküche, herzliche Gastfreundschaft
sowie professionellen Service.
Das Gourmetrestaurant „Klassenzimmer“ ist mit
einem Michelin-Stern sowie mit dem grünen Stern
für nachhaltige Gastronomie ausgezeichnet. Ziel
unserer Küchenkultur ist es, unsere Region für
unsere Gäste auf den Teller zu bringen. In täglich
wechselnden kreativen Menüs verwerten wir das,
was uns die Natur aktuell zu bieten hat und was
unsere regionalen Produzenten uns liefern. 
Unser junges, offenherziges Team lebt die
Leidenschaft für exzellenten Service und strebt
gemeinsam danach, unseren Gästen unvergessliche
kulinarische Erlebnisse in unserem Haus zu
schaffen. Dabei hat Zuverlässigkeit und
Teamfähigkeit für alle oberste Priorität!

Das bringst du mit

Teamplayer gesucht

Werde Teil unseres Teams

info@hotelalteschule.de

039831 – 22023

Ein unbefristetes Arbeitsverhältnis (40
Stunden) ab 01.04.2026
Eine durchschnittliche Vier-Tage-Woche:
April-Oktober: 5 Tage / Woche (Mi-So)
November-März: 3 Tage / Woche (Fr-So) bei
gleichem Gehalt 

Deine Arbeitzeiten

Geregelte Urlaubszeiten (30-34 Tage)
Faire Vergütung dem Einsatz entsprechend
Ein junges, dynamisches und motiviertes
Team mit Leidenschaft bei der Arbeit
Eine moderne Küche und kreative
Arbeitsatmosphäre 
Möglichkeit zur persönlichen
Weiterentwicklung und Aufstiegschancen in
einer Sterne-Gastronomie

Das bieten wir

Über uns

Melde dich einfach über unser Kontaktformular
oder ruf uns an! Wir können es kaum erwarten, dich
kennenzulernen!

mailto:info@hotelalteschule.de

