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Über uns:  

 

Die Alte Schule Fürstenhagen steht für frische und regionale Sterneküche, herzliche Gastfreundschaft sowie professionellen 

Service. 

Das Gourmetrestaurant „Klassenzimmer“ ist mit einem Michelin-Stern sowie mit dem grünen Stern für nachhaltige Gastronomie 

ausgezeichnet. Ziel unserer Küchenkultur ist es, unsere Region für unsere Gäste auf den Teller zu bringen. In täglich wechselnden 

kreativen Menüs verwerten wir das, was uns die Natur aktuell zu bieten hat und was unsere regionalen Produzenten uns liefern.  

Unser junges, offenherziges Team lebt die Leidenschaft für exzellenten Service und strebt gemeinsam danach, unseren Gästen 

unvergessliche kulinarische Erlebnisse in unserem Haus zu schaffen. Dabei hat Zuverlässigkeit und Teamfähigkeit für alle oberste 

Priorität! 

 

Über die Stelle:  

 

Wir suchen eine engagierte Küchenhilfe, die unsere Leidenschaft für erstklassige Gastronomie teilt und zu unserem harmonischen 

Team gehören möchte.  

Deine Aufgaben umfassen vor allem das Spülen unseres hochwertigen Geschirrs. Darüber hinaus unterstützt du je nach Bedarf die 

Küchencrew bei der Vorbereitung der Zutaten und der Zubereitung von Gourmetgerichten. Die Pflege eines sauberen Arbeitsum-

felds ist für alle Teammitglieder eine Selbstverständlichkeit. In der Alten Schule arbeiten wir auf Augenhöhe und schätzen auch das 

Einbringen deiner eigenen Back- und/oder Kochkünste.  

Du hast Lust, diese Herausforderung anzunehmen und unsere Gäste mit einer glänzenden Qualität zu begeistern? Egal, wie viele 

Erfahrungen du bereits sammeln konntest – Bei uns zählt vor allem deine Motivation und Einstellung! 

Das solltest du mitbringen: 

 

• Begeisterung für hochwertige Gastronomie  

• Motivation, an modernen Maschinen und mit erstklassigem 

Geschirr zu arbeiten  

• Starkes Bewusstsein für Sauberkeit und Hygiene  

• Teamgeist, der uns alle zusammenhält

 

 

Das bieten wir: 

• Unbefristete Anstellung, ab sofort 

• Die Möglichkeit, die Kunst der Gourmetküche aus erster 

Hand zu erleben und mitzugestalten 

• Vergütung von 15 € pro Stunde 

• Gerechte und transparente Trinkgeldaufteilung  

• Ein junges, dynamisches und motiviertes Team mit  

Leidenschaft bei der Arbeit 

Deine Arbeitszeiten: 

• 17 Uhr bis 23 Uhr 

• Optional: Beginn um 15 Uhr je nach Bedarf und Lust  

• April bis Oktober: 5 Tage-Woche (Mittwoch bis Sonntag)  

• November bis Februar: 3 Tage- Woche (Freitag bis Sonntag)  

• März: Betriebsferien (Urlaub auch zu anderen Zeiten nach Absprache möglich) 

Wir haben dein Interesse geweckt? Prima! Melde dich einfach unkompliziert über unser Kontaktformular oder ruf uns an!  

Wir können es kaum erwarten, dich kennenzulernen! 


