
Alte Schule Fürstenhagen

Inhaber: Daniel Schmidthaler 

Zur Alten Schule 5 / OT Fürstenhagen 

17258 Feldberger Seenlandschaft

Servicekraft (m/w/d) – Abendservice 

www.hotelalteschule.de 

info@hotelalteschule.de 

Telefon 039831 – 22023 

Telefax 039831 – 22031

Raiffeisenbank Mecklenburger Seenplatte 

IBAN: DE 66 150 616 18 000 20 51184 

BIC: GENODEF1WRN

St.-Nr. 075/269/02534

Über uns:  

 

Die Alte Schule Fürstenhagen steht für frische und regionale Sterneküche, herzliche Gastfreundschaft sowie professionellen 

Service. 

Das Gourmetrestaurant „Klassenzimmer“ ist mit einem Michelin-Stern sowie mit dem grünen Stern für nachhaltige Gastronomie 

ausgezeichnet. Ziel unserer Küchenkultur ist es, unsere Region für unsere Gäste auf den Teller zu bringen. In täglich wechselnden 

kreativen Menüs verwerten wir das, was uns die Natur aktuell zu bieten hat und was unsere regionalen Produzenten uns liefern.  

Unser junges, offenherziges Team lebt die Leidenschaft für exzellenten Service und strebt gemeinsam danach, unseren Gästen 

unvergessliche kulinarische Erlebnisse in unserem Haus zu schaffen. Dabei hat Zuverlässigkeit und Teamfähigkeit für alle oberste 

Priorität! 

 

Über die Stelle:  

 

Wir suchen ein engagiertes Teammitglied, das uns in der kommenden Saison im Abendservice unterstützt. Du begeisterst unsere 

Gäste mit deiner Leidenschaft für gutes Essen, gute Weine und sorgst dafür, dass sie sich bei ihrem Besuch in unserem Haus rund-

um wohl fühlen.  

Du hast Lust, diese Herausforderung anzunehmen und möchtest Teil unseres Teams werden? Egal ob du bei uns erste Erfahrungen 

im Fine-Dining-Bereich sammelst oder in dieser Saison Neue dazu gewinnen willst – Bei uns zählt vor allem deine Motivation und 

Einstellung! 

Das solltest du mitbringen: 

 

• Ein Herz für erstklassigen Service  

• Eine abgeschlossene Ausbildung im Service oder  

erste Erfahrungen in diesem Bereich 

• Ein offenes, kommunikatives Wesen, das Gäste  

und Teamkolleg*innen gleichermaßen begeistert 

• Ein gepflegtes Erscheinungsbild und ein Auge fürs Detail 

• Die Lust, gemeinsam mit uns zu wachsen und zu glänzen 

• Teamgeist, der uns alle zusammenhält

Das bieten wir: 

• Ein faires Gehalt, das deinem Einsatz entspricht  

(Nettovergütung 2.200 € + Trinkgelder)

• Ein junges, dynamisches und motiviertes Team mit  

Leidenschaft bei der Arbeit 

• Eine hoch innovative und kreative Arbeitsatmosphäre  

mit der Möglichkeit zur persönlichen Weiterentwicklung

Deine Arbeitszeiten: 

• befristet auf 6 Monate (Mai - Oktober) 

• 5 Arbeitstage (Mittwoch bis Sonntag) 15 Uhr bis 23 Uhr 

Wir haben dein Interesse geweckt? Prima! Melde dich einfach unkompliziert über unser Kontaktformular oder ruf uns an!  

Wir können es kaum erwarten, dich kennenzulernen! 


